
一品料理
A la carte

冷菜　COLD DISHES

温菜　HOT　DISHES

Caprese of the chilled tomato
1. 冷やしトマトのカプレーゼ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ￥660（税込）

French fries
5. フライドポテト（200ｇ） ￥550・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ （税込）

サラダ　Salad

Combination salad
￥800・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ （税込）6. コンビネーションサラダ

Caesar Salad
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ￥800（税込）7. シーザーサラダ

★お食事メニューに＋220円（税込）でコーヒーをお付けできます★

You can add coffee to the food menu for an additional 220(tax included)yen.

Grissini and raw ham from italy
2. イタリア産グリッシーニと生ハム・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ￥800（税込）

Szechuan dish of chicken
3. 棒棒鶏 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ￥700（税込）

Jellyfish Salad
4. クラゲの冷菜 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ￥900（税込）
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魚料理　Fish cooking

ライス＆パン　Ｒice＆Bread

デザート　Dessert

Assorted dessert
19. デザート盛り合わせ ￥1,100・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ （税込）

肉料理　Meat cooking

16. ライス（大盛は＋￥100） ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・￥300（税込）

Rice（Extra-large rice+ 100 yen）

15. ビーフステーキ（180ｇ）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ￥2,800（税込）

Beef steak

Bread（Baguette,Bread roll）
17. パン（バケット、ロールパン） ￥300（税込）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

Salmon meuniere

￥2,200・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ （税込）14. サーモンムニエル
国産レモンと成田名産鉄砲漬けのタルタルソースで

18. 本日のシャーベット ￥500・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ （税込）

Today s sherbet

ʻ

14. 15.

19.

★お食事メニューに＋220円（税込）でコーヒーをお付けできます★

You can add coffee to the food menu for an additional 220(tax included)yen.
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洋食セットメニュー

Hamburger Steak SET with salad, soup,
 bread or rice and dessert

Sautéed Chicken Thigh with Basil-Fragrant Tomato Sauce

★おろし紫蘇ハンバーグセット
    （サラダ・スープ・パン又はライス・デザート付き）

￥2,500

★鶏もも肉のソテー　バジル香るトマトソース
     （サラダ・スープ・パン又はライス・デザート付き）

（税込）

￥2,600（税込）

Shiawase Kizuna Beef steak from chiba（180ｇ）

★千葉県しあわせ絆牛サーロインステーキセット
     （サラダ・スープ・パン又はライス・デザート付き）

￥7,000（税込）

with salad, soup, bread or rice and dessert

with salad, soup, bread or rice and dessert

Western set menu

★お子様ランチ　ア・ラ・パティオ
Children's lunch a la patio with dessert

デザート付き

￥1,650（税込）

★お食事メニューに＋220円（税込）でコーヒーをお付けできます★

You can add coffee to the food menu for an additional 220(tax included)yen.
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中華セットメニュー

★麺・飯セット ￥2,500

お好みの麺・飯より一品お選びください。

①蒸し鶏と葱のつゆそば

（税込）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

②担々麺

③五目煮込みつゆそば

④五目あんかけ焼きそば

⑤上海焼きそば

⑥叉焼チャーハン

⑦四川チャーハン

⑧海老チャーハン

※チャーハン又は焼きそばをお選びの場合はスープが付きます。

★中華セット ￥2,800

お好みのメイン料理より一品お選びください。

①大海老のチリソース

（税込）

②牛肉とピーマンの細切り炒め

③豚肉とキャベツの辛味噌炒め

④四川麻婆豆腐

⑤鶏肉とカシューナッツの炒め

⑥鶏の唐揚げ　薬味ソース

⑦酢豚

（メイン料理 1 品＋前菜・スープ・点心・ご飯・漬物・デザート付き）

Chinese set menu

Please choose one menu from below

Noodle/rice SET with appetizer,dim sum,pickles and dessert 
（前菜・点心・漬物・デザート付き）

Soup is included if you choose fried rice or stir-fried noodles

Chinese food SET with appetizer,soup,dim sum,rice,pickles and dessert 

Please choose one menu from below

②

⑦

①

Noodle soup with steamed chicken and scallions

Dan Dan noodles 

Noodle soup simmered with variety of vegetables

Stir-fried noodles dressed 
with variety of vegetables in starchy sauce

Shanghai style stir-fried noodles

Char siu (roast pork) fried rice

Sichuan fried rice

Shrimp fried rice

Big shrimp chili sauce

Stir-fried minced beef and green peppers

Stir-fried shredded pork and cabbage

Sichuan mapo tofu

Stir-fried chicken and cashew nuts

Fried chicken condiment sauce

Sweet and sour pork

担々麺

四川チャーハン

大海老のチリソース

⑦

酢豚

★お食事メニューに＋220円（税込）でコーヒーをお付けできます★

You can add coffee to the food menu for an additional 220(tax included)yen.
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和食セットメニュー

Early summer seasonal meal
★初夏の四季彩膳 ￥3,300（税込）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

Japanese set menu

★牛すき重

￥2,550（税込）

Beef Sukiyaki on bowl
★蕎麦セット

Soba set

￥2,550（税込）

★大海老とずわい蟹の天重 ￥2,800（税込）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

Big shrimp and snow crab tempura on bowl

★うな重 ￥5,000（税込）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

Grilled eels on bowl

先付け　　帆立のカクテルサラダ
前　菜　　柏餅　さくらんぼサーモン
　　　　　無花果ワイン煮　他　
お造り　　季節のお造り
煮　物　　鰆のしらす餡かけ
揚げ物　　鰯梅肉揚げ
火の台　   牛すき鍋
食　事　　海老と穴子の蒸し寿司
水菓子　　フルーツゼリー掛け

※仕入れ状況により料理内容が変更になる場合がございます。

小鉢／茶碗蒸し／天ぷら
／蕎麦／デザート

小鉢／茶碗蒸し／牛すき重
／香の物／吸い物／デザート

小鉢／茶碗蒸し／大海老とずわい蟹の天重／香の物／吸い物／デザート

うな重／茶碗蒸し／香の物／吸い物／デザート
※ご提供時間に 30 分～ 45 分頂戴いたします。

★恋する豚ロース丼 ￥2,800（税込）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

Pork loin（Koisurubuta） on bowl
小鉢／茶碗蒸し／恋する豚ロース丼／香の物／吸い物／デザート

★海鮮丼 ￥3,500（税込）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

Sashimi on bowl
小鉢／茶碗蒸し／海鮮丼／香の物／吸い物／デザート

★お食事メニューに＋220円（税込）でコーヒーをお付けできます★

You can add coffee to the food menu for an additional 220(tax included)yen.
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カレー＆フライドライス　Curry＆Fried rice

Beef curry
11. じっくり煮込んだビーフカレー ￥1,800・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ （税込）

Chiba pork cutlet curry
12. 千葉県産ポークカツカレー ￥2,200・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ （税込）

ピッツア＆サンドウィッチ　Pizza＆Sandwich

8. シェフの気まぐれピッツア　“カプリチョーザ” ・・・・・・・・・・・・・ ￥1,800（税込）

Chefｓ pizza capricciosa

ʻ

9. ベジタブルピザ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ￥1,900（税込）

Vegetable pizza

一品料理
A la carte

10. チキンピザ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ￥2,200（税込）

Chicken pizza

Vegetable fried rice
13. ベジタブルフライドライス ￥1,300・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ （税込）

ベジタリアンの方にオススメ！

ベジタリアンの方にオススメ！

Recommended menu for vegetarians

Recommended menu for vegetarians

9.

★お食事メニューに＋220円（税込）でコーヒーをお付けできます★

You can add coffee to the food menu for an additional 220(tax included)yen.

※写真はイメージです
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